NACHTSBOX*

AUS DER RECKE-MANUFAKTUR

e

SEIT 1959

RECKES MANUFAKTUR

Ganze Gans

Sous Vide, gegart
ohne Innereien,

* RECKES MANUFAKTUR

Ganze Ente

Sous Vide, gegart
ohne Innereien, Stiickgewicht

r

Stiickgewicht ca. 2,2kg, 1 Stiick im
ca. 4,4kg, Ly Vakuum-Beutel
1 Stiick im

Vakuum-Beutel
ZUBEREITUNGSHINWEIS

Ganze Ente bei 200°C
im Ofen bei Umluft ca.
15 Minuten tiberkrusten!

Ganze Gans bei 200°C
im Ofen bei Umluft ca.
15 Minuten tiberkrusten!

RECKES MANUFAKTUR

Gansekeulenys

Sous Vide, gegart

Stiickgewicht ca. 400g,
4 Stiick im Vakuum-
Beutel

;%’é RECKES MANUFAKTUR
Entenkeulen

Sous Vide, gegart
Sttickgewicht ca. 300
-350g 4 Stiick im
Vakuum-Beutel

ZUBEREITUNGSHINWEIS

Entenkeulen bei 200°C
im Ofen bei Umluft ca.
15 Minuten uberkrusten!

Gansekeulen bei 200°C
im Ofen bei Umluft ca.
15 Minuten tiberkrusten!

RECKES MANUFAKTUR

Gansebrust

Sous Vide, gegart
Stiickgewicht ca. 800g,
1 Stiick im Vakuum-
Beutel

:%: RECKES MANUFAKTUR
Entenbrust

Sous Vide, gegart
Stiickgewicht ca. 200g,
2 Stiick im Vakuum-

Beutel
ZUBEREITUNGSHINWEIS

Entenbrust bei 200°C
im Ofen bei Umluft ca.
15 Minuten uberkrusten!

dnsebrust bei 200°C
im Ofen bei Umluft ca.
15 Minuten uberkrusten!

BEILAGEN & SOSSE:

Hirschgulasch in Klofteig

im 2,5-kg-Beutel

kiichenfertiger KloRtei
Waldpllzsoﬁe Kichenfetgr Koo o

Kartoffelkloe
in 2,8-kg-Kunststoffschale
servierfertjg, entspricht 1290 ..................................................................
11 Portionen, in der
Kunststoffschale

Rotkohl

in 2,8-kg-Kunststoffschale
klassisch gekocht, ohne Speck,
mit leichter Siifle, servierfertig,
entspricht 18 Portionen

mit Siegelfolie

0_1/

Griunkohl

in 2,8-kg-Kunststoffschale
fein-wiirziger Griinkohl mit
Zwiebeln und Bauchspeck,
servierfertig, entspricht 18 Portionen

Geﬂugelbratensoﬁe

im 3-kg-Eimer
Bratensofe fiir Gefliigelfleisch-

gerichte, kraftiger Geschmack,
im wiederverschliefbaren Eimer

SUSSE SPEISEN:
Griitze ‘

Pflaume-Rum, im 3-kg-Eimer
halbe Friichte in klarem eingedickten
Saft mit leichter Rumnote, im
wiederverschlieffbaren Eimer

Cranberry-
Apfel-Dessert ‘

im 3-kg-Eimer
Fruchtkomposition mit Cranberrys,
Apfel und Mandelsplittern, im
wiederverschlieffbaren Eimer

Jetzt bestellen unter:
FON: 030 39603-185 | FAX: 030 3966728 | MAIL: BESTELLUNG@RECKE-FLEISCHWAREN.DE

Alle Angebote freibleibend und nur solange der Vorrat reicht! Druckfehler vorbehalten! Alle angerichteten Produktabbildungen sind Serviervorschlage!



